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BUFFETTEN & DINERS

Vier de bijzondere momenten!




Buffetten en diners

Vier de bijzondere momenten!

Het leven zit vol bijzondere momenten! Verjaardagen, huwelijken, jubilea of pensioneringen: stuk voor stuk mijlpalen die het waard
zijn om uitgebreid te vieren. Bij De Mol bent u aan het juiste adres om van deze momenten iets onvergetelijks te maken. Onze
sfeervolle zalen zijn geschikt voor verschillende groepsgroottes. Op zaterdag is het zelf mogelijk om feest te vieren in ons restaurant!
En bij mooi weer is het natuurlijk ook heerlijk vertoeven op ons terras.

In deze brochure vindt u een overzicht van onze buffet- en dinermogelijkheden. Alles is volledig naar wens aan te passen, we denken
graag met u mee! Onze buffetten zijn te reserveren van maandag tot en met zaterdag en onze diners van maandag tot en met

vrijdag.

Laten we samen om tafel gaan om uw ideale feest tot in de puntjes te verzorgen.




Vieren bij De Mol

Lunchen bij De Mol
Geniet met uw gezelschap van een heerlijke lunch. Wij hebben diverse mogelijkheden van een uitgebreid
lunchbuffet of een heerlijk twaalf uurtje.

Voor gezelschappen tot en met 15 personen is het van maandag tot en met vrijdag uiteraard ook mogelijk om
a la carte te lunchen.

Dineren op maat

Geniet van een ontspannen avond uit met een heerlijk diner. Bij ons kunt u kiezen uit diverse menu’s of
gewoon a la carte dineren. Onze gerechten worden met zorg bereid en wisselen regelmatig met de seizoenen
mee.

Dineren is mogelijk van maandag tot en met vrijdag. Ideaal voor een gezellige avond met familie, vrienden of
collega’s.

Diverse buffetten
Voor gezelschappen vanaf 20 personen bieden wij smakelijke buffetten vol variatie en verse gerechten, perfect
voor ieder moment.

Onze buffetten zijn beschikbaar op basis van reservering van maandag tot en met zaterdag. Wij zorgen voor
een sfeervolle zaal en lekker eten, zodat u onbezorgd kunt genieten.

Barbecueén en stamppotten
In de zomermaanden kunt u kiezen voor een barbecuearrangement met een ruime keuze aan vlees en verse
salades.

Tijdens de wintermaanden serveren wij onze stamppotbuffetten met traditionele gerechten als boerenkool,
hutspot en zuurkool, aangevuld met heerlijke bijgerechten.

Beide buffetten zijn beschikbaar voor groepen vanaf 20 personen en uitsluitend te reserveren van maandag
tot en met zaterdag.




Kom binnen

Ontvangst met koffie

Wilt u uw feest nét dat beetje extra geven? Begin de dag gezellig met een warm welkom: koffie of thee,
vergezeld van iets lekkers. Hieronder vindt u een overzicht van de smakelijke mogelijkheden.

»  Petitfours 4.00 p.p.
= Zwollenaartje 4.50 p.p.
=  Gesorteerd gebak 5.00 p.p.

= Diverse ambachtelijke bonbons op tafel 2.85 p.p.

Kop koffie/thee 3.15 p.p. Uiteraard is het ook mogelijk om te kiezen voor twee keer koffie/thee bij binnenkomst.

Samen proosten

Tijdens het feest wordt er natuurlijk volop geborreld. Wilt u liever een iets beperkter aanbod? Geen
probleem, u kunt ook kiezen voor een gezellig en vertrouwd ‘Hollands drankenassortiment’.

= Diverse frisdranken, sappen en mineraalwaters
*  Huiswijn: rood - wit - rosé - alcoholvrij

*= Hertog Jan van de tap

= Hertog Jan 0.0%

* Hoegaarden Radler 0.0%

* Gedistilleerd: jenevers, berenburg, korenwijn, vieux en advocaat (met slagroom)




Onze zalen

Het Voorhuus en Het Achterhuus

Het Voorhuus en Het Achterhuus zijn lichte zalen met een gezellige sfeer en
authentieke details. De openslaande deuren van Het Voorhuus geven direct
toegang tot het terras, perfect om even buiten te zitten met een drankje.

Voor gezelschappen vanaf 90 personen kunnen beide zalen worden
gecombineerd tot één grote, sfeervolle ruimte.

De Huuskamer

Zoals de naam al zegt: De Huuskamer voelt meteen huiselijk aan. Vroeger
was dit echt de huiskamer, wat terug te zien is in de oude schouw en houten
balken.

Na de renovatie heeft De Huuskamer een warme maar toch lichte uitstraling,
mede dankzij de lichtkoepel.

Geschikt voor gezelschappen tot 25 personen.

Het Restaurant

Doordeweeks kunt u hier heerlijk eten, maar op zaterdag maken we er graag
een feestje van! Ons restaurant is dan dé plek voor een gezellige avond met
eten, drinken en dansen.

Ons binnen terras

Exclusief voor onze zaal-gasten. Een heerlijke plek om buiten te genieten:
zonnig, maar aangenaam beschut. Perfect als verlengstuk van uw feest of
voor een ontspannen barbecue.




Lunch mogelijkheden

Lunchbuffet
Vanaf 20 personen | 25.50 p.p.

* Huisgemaakte soep

= Diverse broodsoorten

» Diverse vleeswaren, kaas en brie

= Zoet beleg, roomboter en halvarine

= Komkommer, tomaat en groene salade
= Een warme snack en eiergerecht

= Fruit smoothie

= Yoghurt en muesli

= Onbeperkt karaffen melk en jus d’orange op het buffet

Onze welbekende gehaktbal als snack? Meerprijs: 3.00 euro p.p.

Twaalf uurtje
Tot en met 15 personen | 23.50 p.p.

* Huisgemaakte kop soep
* Twee luxe belegde broodjes per persoon
= Een warme snack

* Fruit smoothie

De fruitschaal staat op tafel
= Onbeperkt karaffen melk en jus d’orange op tafel

Gehaktbal als snack? Meerprijs: 3.00 euro p.p. | Te reserveren van maandag tot en met vrijdag.




Dineren - menu’s

Anne’s keuzemenu
3 gangen | vanaf 10 tot 25 personen | 39.95 p.p.

Proeverij De Mol:

= Kleine Zwolse mosterdsoep
= Kleine carpaccio van De Mol
= Tartaartje van zalm

= Champignon in bierbeslag

= Geserveerd met brood, kruidenboter en
huisgemaakte broodsaus

SO®

Hoofdgerecht (keuze):

= Schnitzel De Mol

= Zalmfilet met saffraansaus

= Kipfilet met mozzarella, Italiaanse ham en pesto
= \egetarisch hoofdgerecht van de Chef

Met twee soorten aardappelgarnituur, warme groenten
en rauwkostsalade

SO®

Dessert van de Chef:

Laat u verrassen door onze keukenbrigade!

Dieks pan op tafel
3 gangen | vanaf 10 tot 25 personen | 38.50 p.p.

Vooraf:
= Huisgemaakte tomatensoep

=  Geserveerd met brood kruidenboter en
huisgemaakte broodsaus

SO®

Hoofdgerecht:

Diverse schalen met ca. 4 vleessoorten, waaronder
onze beroemde gehaktbal.

Daarnaast bijbehorende sauzen, aardappelgarnituur,
warme groenten en rauwkost.

KA

Dessert:

Een dame blanche: drie bollen ijs met slagroom en
warme chocoladesaus




Buffetten

Buffet De Horte

Vanaf 20 personen | 27.50 p.p.

Frisse salades en brood

Huzarensalade
Koolsalade van witte kool, wortel, mais en rozijnen
Komkommersalade met croutons, pijnboompitten en dilledressing

Vers brood met kruidenboter en huisgemaakte broodsaus

Warme gerechten

Kipsaté van kippendijen met satésaus

Schnitzel De Mol met gebakken uien, spek en champignons (champignonroomsaus apart)
Langzaam gegaard varkensprocureur met barbecuesaus

Mini-gehaktballetjes met zoete chilisaus

Shoarmaschotel met rijst en groenten

Friet met fritessaus

Aardappeltjes Bonne Femme: gebakken krieltjes met ui, boontjes, doperwtjes en paprika

Dit buffet wordt in één keer geserveerd




Buffet Wijthmen

Twee gangen buffet | vanaf 20 personen | 34.50 p.p.

Salade en koude gerechten

= Huzarensalade met gerookte ham en diverse meloensoorten

= Pastasalade met pesto, pijnboompitten, kikkererwten, cherrytomaatjes en rucola &
= Rauwkostsalade

= Groene salade met feta, komkommer, cherrytomaatjes en lente-ui &
= Komkommersalade met croutons, pijnboompitten en dilledressing &
= Visplateau met huisgemaakte vissalade en diverse gerookte vis

= Vers brood met kruidenboter en huisgemaakte broodsaus

Opties tegen meerprijs:

=  Hollandse haring met gesnipperde uitjes | 2.50 p.p.

" De carpaccio van De Mol | 2.50 p.p.

Warme gerechten

= Varkenshaas medaillons met honing-mosterdsaus

= Biefstukpuntjes met oosterse roerbakgroenten en een ketjap-sesamsaus
= Kiprollade met champignonroomsaus

*  Gehaktballetjes met satésaus

= Vegetarische nasi, heerlijk als hoofdgerecht of bijgerecht &

= Zalm met kruidenkorst en Hollandaisesaus

* Aardappelgratin met groente en gegratineerd met kaas &

*  Friet met fritessaus &
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Buffet Holland

Twee gangen buffet | vanaf 20 personen | 37.50 p.p.

Salade en koude gerechten Warme gerechten
= Huzarensalade » Varkenshaas medaillons met pepersaus
* CEiersalade met appel en bosui, gegarneerd met = Biefstukpuntjes met gebakken champignons en ui

gevulde eieren & . , . . ,
= Kipsaté van kippendijen met satésaus

= Groene salade met Amsterdamse uitjes, Zalmfilet ba' t orei en Hollandai
o . mfi n gam met prei en ndai
komkommer en tomaatjes & d €L en gambas met pret en roflandaisesaus

=  Gerookte ham met diverse meloensoorten " Hollandse gehaktballetjes met satésaus

= Schnitzel De Mol met spek, ui en champignons

= Rauwkostsalade & )
(champignonroomsaus apart)

= Visplateau met huisgemaakte vissalade en s hete blik .
diverse gerookte vis tamppot hete bliksem &
= Aardappeltjes Bonne Femme: gebakken krieltjes

* Hollandse haring met uitjes . . . .
met ui, boontjes, doperwtjes en paprika &

= Vers brood met kruidenboter en

huisgemaakte broodsaus " Friet met fritessaus @




Buffet De Gunne

Twee gangen buffet | vanaf 20 personen | 45.00 p.p.

Salades en koude gerechten

= Huzarensalade met runderpastrami

= Pastasalade met gerookte kip, spekjes, pesto, tomaatjes en rucola

= Koolsalade van witte kool, wortel, mais en rozijnen &

= Mangosalade met gerookte ham, fijn gesneden paprika en rucola

=  Visplateau met huisgemaakte vissalade en diverse gerookte vis en garnalen
= Hollandse haring met uitjes

= Komkommersalade met croutons, pijnboompitten en dilledressing
= De carpaccio van De Mol met Parmezaans, truffelmayonaise, rucola en zongedroogde tomaat
= Vers brood met kruidenboter en huisgemaakte broodsaus

Warme gerechten

= Kiprollade met champignonroomsaus

= Biefstukpuntjes met rode wijnsaus

= Beenham met mosterd-dillesaus

= Kipfilet met pesto, mozzarella en Italiaanse ham

=  Gehaktballetjes met tomatensalsa

= Visschotel van zalm, kabeljauw en gamba’s met prei en witte wijnsaus
= Pasta met room, aioli, seizoensgroente en een vleugje chilipeper &

= Roseval aardappeltjes en vergeten groente, gegratineerd met kaas &

*  Friet met fritessaus &




Dessert

Dessertbuffet

Maak het feest compleet en geniet van ons
heerlijke dessertbuffet vol zoete lekkernijen!

Vanaf 20 personen | 15.00 p.p.

= |Jstaarten

= Bavaroistaarten

= Macarons en eclairs

* Huisgemaakte Omelette Sibérienne
= Fruit- en chocolademousses

= Creme brdlée van vanille

= Slagroom

» Vers fruitsalade

Dessertparade

Op het buffet wacht een feestelijke parade van
verrukkelijke desserts. Laat uzelf en uw gasten
verleiden en kies uw favoriete zoete
verwennerij uit!

15 tot 40 personen | 7.50 p.p.
* Huisgemaakte tiramisu

= |Jsje met aardbeiensaus en slagroom

Vanaf 41 personen | 7.50 p.p.
* Huisgemaakte tiramisu
= |Jsje met aardbeiensaus en slagroom

= Luchtige bosvruchtenmousse

De lJskraam

Vanaf 30 personen | 3.50 p.p.

We komen langs met een mand vol
verkoelende verpakte ijsjes, zoals:

* Cornetto Classic
= Cornetto Aardbei
= Diverse Magnums

= Solero Tropical Ice

Het Grand Dessert
Vanaf 10 tot 25 personen | 10.50 p.p.

Een feestelijk dessert met een gevarieerde
selectie kleine zoete lekkernijen.




Stamppotten

Stamppotbuffet 1

Vanaf 20 personen | 25.00 per persoon
Stamppotten

= Boerenkool

*  Hutspot

Vlees

= Rookworst

=  Gehaktballetjes

=  Kiprollade
Garnituren

= Uitgebakken spekjes
= Jus

=  Mosterd

= Zilveruitjes

= Augurk

= Appelcompote

Beschikbaar van november tot en met februari.

Stamppotbuffet 2

Vanaf 20 personen | 29.00 per persoon

Stamppotten

Boerenkool
Hete bliksem
Zuurkool met rozijnen

Rode biet met appel

Vlees

Rookworst
Varkensprocureur
Kiprollade
Speklapjes

Garnituren

Uitgebakken spekjes
Jus

Mosterd

Zilveruitjes

Augurk
Appelcompote




Barbecueén

Barbecue 1

Vanaf 20 personen | 26.00 p.p.
Op het buffet

* Huzarensalade

* Pastasalade, met gerookte kip, spek,
pesto, cherrytomaatjes en rucola

=  Rauwkostsalade &
*  Watermeloen met feta &
* Knoflooksaus, cocktailsaus en satésaus

*  Stokbrood met kruidenboter en
huisgemaakte broodsaus

Op de barbecue

=  Worstje

= Runderburger
=  Kipsaté

= Speklapje

= Karbonade

= Spiesvan ananas en paprika &

Beschikbaar van juni tot en met september.

Barbecue 2

Vanaf 20 personen | 31.00 p.p.
Op het buffet

* Huzarensalade

* Aardappelsalade &

* Koolsalade van witte kool, wortel, mais
en rozijnen &

= Watermeloen met feta &

» Knoflooksaus, cocktailsaus,
barbecuesaus en satésaus

»  Stokbrood met kruidenboter en
huisgemaakte broodsaus

Op de barbecue

=  Kipsaté

= Biefspies

= Varkensprocureur
=  Worstje

= Garnalenspies

*  Haloumia

= Spiesvan ananas en paprika @




Overige informatie

Alle genoemde prijzen in deze brochure zijn
per persoon, tenzij anders vermeld, en inclusief BTW.

Meer weten of reserveren?

Neem gerust contact met ons op; wij helpen u graag persoonlijk
verder. We plannen graag een afspraak om uw wensen in alle
rust te bespreken. Samen zorgen wij ervoor dat uw feest tot in

de puntjes verzorgd is en een onvergetelijk succes wordt!

Team De Mol

Heinoseweg 32
8026 PD Zwolle
0529 401 332
www.demol.org
info@demol.org
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